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Pinot Blanc (100%)

Ce vin s’ouvre sur des arômes de citron et le 
pamplemousse, associé à la richesse de fruits 
fermes et charnus comme les pêches blanches 
et les abricots. Les bulles sont riches en bouche, 
mais jamais accablantes. L’équilibre parfait est 
combiné avec un rond,  vinosité complète. Le 
vin a la structure, richesse et longueur.

Parfait pour un apéritif, ce crémant d’Alsace 
se marie harmonieusement à chaque plat  : 
poisson blanc, crustacés, volailles ou plateau 
de fromages.


